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Eure Mitarbeiter sind taglich fiir Euch* da. Sie leisten viel, das braucht Energie! Wir liefern
Euch auf Bestellung regelmiflig frisch zubereitete Miiesli, Sandwiches und Salate direkt
in Euren Betrieb. Dabei bleibt Euch nicht nur das Anstehen beim Take Away um die Ecke

erspart, sondern Thr geniel3t auch einen rundum frischen und kraftspendenden Lunch!

Schnell und, hockuwertig, — Kein Widerspruch.

Wir leben in einer hektischen Zeit. Ein ruhiger Moment fur eine kdstliche Stirkung ist da nur
selten gegeben. Stellt Euch vor, ein Engel kommt vorbei und bringt Euch Euren wohlverdienten,
frischen Lunch! Trotz Zeitnot habt Ihr nun die Moéglichkeit, Euch schnell, unkompliziert,

100% natiirlich und genuflreich zu verpflegen.

Taufrischer Salat gleich vom Feld schmeckt am besten und enthilt viele gute Dinge. Deshalb
beginnen wir jeden Morgen von neuem mit dem Rusten der knackigen Zutaten. Unsere
Salatsaucen stellen wir fortwihrend frisch her — und zwar von Grund auf. Zugegeben, etwas
pingelig, aber wichtig! Dabei verzichten wir auf alle "guilties" (chemische Zusatzstoffe,
Konservierungsstoffe, kiinstliche Farbstoffe oder bose Transfette). Denn wir meinen, was von

der Natur kommt, tut gut und soll auch so belassen werden.

Die Umwelt liegt uns am Herzen. Wo immer moglich verzichten wir daher auf Plastik-
Verpackungen, die aus fossilen Rohstoffen hergestellt sind. Stattdessen servieren wir Euch
Sandwich und Salat in dekorativen not guilty-Boxen, die aus chlorfrei gebleichtem Zellstoff und

Recyclingfasern bestehen. Einfach ein kleiner Beitrag.

Damit auch Eure Mitarbeiter in den Genul3 unserer Kostlichkeiten kommen, haben wir unseren
Cateringservice ins Leben gerufen, der Euch tiber Mittag mit herzhaften Speisen versorgt. Gerne
bringen wir auf Bestellung auch einen freudigen Energiespender fiir Eure Geschiftskunden

vorbei!
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* Das ist kein Rechtschreibefebler! 1hr seid uns wichtig, daber schreiben wir Ench GROSS!
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Am besten fiir Euch und fiir uns ist es, wenn wir spitestens zwei Tage vor der Lieferung
wissen, was Thr winscht!

Nutzt dafiir unser not guilty Bestellformular und sendet uns dieses per email
(catering@notguilty.ch) oder per fax (044 310 35 06). Sobald Ihr unsere Bestitigung
erhalten habt, wiit Thr, dass Eure Bestellung bei uns angekommen ist und wir Euren
Lunch wie besprochen liefern werden.

Schon ab einer Bestellung von CHF 100 bringen wir Euch Euren Lunch direkt an Euren
Arbeitsplatz.

Thr wiinscht eine Vielzahl Salatportionen fiir Eure Mitarbeiter, Kunden oder fiir einen
bestimmten Anlaf3? Wir freuen uns auf Eure Anfrage! Die Details besprechen wir am
besten direkt in einem personlichen Gesprich.

Wir stehen fur die Frische unserer Produkte mit unserem Namen und unserem Herzen!
Thr unterstitzt uns dabei, indem Ihr Eure Bestellung nicht innert 48 Stunden vor
Lieferung annulliert.

Falls eine kurzfristige Stornierung der Bestellung unumginglich, der Salat jedoch schon
geerntet ist, behalten wir uns vor, den Gesamtbetrag in Rechnung zu stellen.

Zwischen 11.00 und 12.00 Uhr wird Euch der Lunch von Engels Hand geliefert, damit
Thr rechtzeitig Euren Hunger stillen kénnt.

Wihrend Ihr ins wohlverdiente Wochenende geht, sammeln auch wir neue Energie fur
die neue Woche. Daher bleibt unser Geschift am Wochenende und an den offentlichen
Feiertagen geschlossen. Eine Ausnahme machen wir gerne fur allfillige erfrischende
Anlisse, die Thr am Wochenende durchfithren wollt.

Euren Salat erhaltet Thr in not guilty eigenen ,,ready-to-go“ Verpackungen. Diese
schonen die Umwelt und kénnen mit gutem Gewissen entsorgt werden.

Um der Natur nicht unnétig Holz zu rauben, liefern wir unser Wegwerfbesteck (aus
zertifiziertem FSC Holzanbau) nur auf Euren ausdriicklichen Wunsch.

Je nach Gr6Be der Bestellung liefern wir in eigenen Gebinden, die wir nach Absprache
oder bei der nidchsten Lieferung wieder bei Euch abholen.

Bei wochentlicher Lieferung erhaltet Thr eine Rechnung jeweils per Ende Monat zahlbar
innert 10 Tagen.

Adrian Egloff tel 044 310 35 05
Geschaftsfithrer Oetlikon fax 044 310 35 06

email catering(@noteuilty.ch
Georg Lang tel 044 310 15 37
Head of Operations fax 044 310 15 36

email catering(@noteuilty.ch
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Never huvongy. Take plonty of exencise. Aduays be cheedul.,
Take all the steep gou need. Uou may expeat to Be well.

James Freeman Clarke
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